
para experimentar
gelato

salgado

A oportunidade

Amplie a tradição do gelato



5 produtos
possibilidades infinitas

BASE
Salty Creations

Base neutra para a criação de sorvetes 

de creme salgados, com a adição de 

matérias-primas caracterizadoras ou pastas 

salgadas MEC3.

02873 | BASE Salty Creations

8 bags x 2 kg

Base para a criação de sorvetes gourmet adicionando 
ingredientes característicos ou pastas salgadas MEC3.

BASE
02912 | BASE Sorbetto Gourmet8 bags x 2 kg

Pesto de amendoim e amêndoas com páprica, para 

criar saborosos sorvetes salgados ou para decorar 

apetitosos sundaes de sorvete expresso salgado.

HOT
Paprika Mix

15545 | PESTO HOT PAPRIKA MIX

2 Baldes x 3 Kg

SALTYPistachio
15547 | PESTO PISTACHIO SALTY SELECTION2 Baldes x 3 Kg

Pesto de pistache salgado para criar sorvetes doces e salgados ou para decorar tentadoras taças de sorvete expresso salgado.

SALTY
15546 | PESTO SALTY CURRY MIX2 Baldes x 3 Kg

Pesto de amendoim e amêndoas com curry, para criar um saboroso gelato salgado ou para decorar apetitosos sundaes de sorvete expresso salgado.

SALTY CREATIONS É A NOVA LINHA DA MEC3 PARA CRIAR 
RECEITAS DELICIOSAS COM GELATO SALGADO.

PARA MUITAS NOVAS OCASIÕES DE CONSUMO QUE AMPLIARÁ 
A OFERTA DAS GELATERIAS ARTESANAIS E SOFT GELATO, 

BARES, BISTRÔS, RESTAURANTES E BUFÊS.

Dê asas à sua criatividade com gelato artesanal e 
sundaes de sorvete soft; lanches e petiscos para 

aperitivos incríveis; pratos gourmet para almoços 
rápidos ou jantares elegantes.

Surpreenda-se com combinações inesperadas
de sabores e consistências!

do gelato
não tem

limites

O mundo

Amplie a tradição do gelato



CoppettaopCoCo aa
Impressione seus clientes com copinhos 

de lanches rápidos e apetitosos.

Salmon
& Avocado

Sorvete de salmão defumado 
combinado com sorvete de abacate 

e limão com biscoitos de salmão.

Sorvete com pasta de amendoim 
salgada combinado com sorvete de 

tomate com biscoitos salgados.

Arachidi
& Pomodoro

Gelato de queijo Parmigiano 
Reggiano com um variegato sabor 

de pera biscoitos salgados.

Sorvete de presunto assado combinado 
com a mistura de sorvete Pesto Hot 

Paprika com crostini de pão torrado.

Parmigiano

Prosciutto
& Paprika

Gelado de abóbora e biscoito 
amaretti com molho de 

mostarda de figo.

Zucca
& Amaretti

Gelado de mozzarella acompanhado 
de sorbet de tomate e manjericão 

com pão de bruschetta.

Caprese

Pistachio
& Robiola

Gelato com pesto de pistache salgado 
selecionado combinado com gelato de 

robiola e biscoitos salgados.



Praliné de sorvete de 
gorgonzola envolto em 

granulado de nozes com 
adição de mel.

Praliné de sorvete Hot Pesto 
Paprika Mix envolto em 

pedacinhos de amendoim com
variegato de Fiordidattero.

Praliné de sorvete de Curry 
Mix ao Pesto Salgado envolto 
em pedacinhos de amêndoas 
salgadas com um variegato 

de Fiordimango.

Cada momento é perfeito para uma 
diferente e saborosa pausa.

Blu Cheese
& Honey

Sweet
& Spicy

Sweet
& Curry

Minipão de leite com gelato 
de salmão defumado e 

raspas de limão com açúcar.

Sorvete de Pesto Pistachio 
Salty Selection envolto em 

finos grãos de pistache.

Minipão de leite com sorvete 
de mortadela, decorado com 

pistache em pó.

Salmon
& Lemon 

Salty
Pistachio

Mortadella
& Pistacchio

Minipão de leite com gelato 
de salmão defumado e 

raspas de limão com açúcar.

Sorvete de Pesto Pistachio 
Salty Selection envolto em 

finos grãos de pistache.

Minipão de leite com sorvete 
de mortadela, decorado com 

pistache em pó.

Salmon
& Lemon 

Salty
Pistachio

Mortadella
& Pistacchio



Sorvete salgado para viagem, 
perfeito para deliciar o paladar 
de seus clientes em casa.

Gelato no pote

Pistacchio, Spianata
& Mortadella 

Sorvete de pesto de pistache 
salgado, spianata crocante 

e mortadela.

Sorvete de pepperoni com 
nachos picantes.

Crostini de pão torrado com 
sorvete de mussarela de 
búfala e tomates em óleo.

Búfala & Pomodori

Peperoni & Nachos

Taça de sorvete de peperoni 
assado servida com nachos 

crocantes.

Pão torrado com sorvete 
de mussarela de búfala, sorvete 

de tomate e óleo EVO.

Pão torrado com sorvete de 
salmão defumado e sorvete 

de endro (dill).

Nachos & peperoni 
arrosto

Crostino al Salmone 
& Aneto

Crostino Búfala &
Pomodoro

Pequenas e grandes obras de arte culinária 
para transformar a hora do aperitivo em 

um momento único.



Esfera de sorvete de 
mussarela, tomate e sorvete de 
manjericão com pão torrado.

Presunto de Parma e pera 
espinhosa com sorvete de 

robiola e speck.

Base de arroz basmati com 
soja, milho, tomate cereja, 

cenoura, frango grelhado e 
sorvete de abacate.

Dê um toque incomum ao seu Poke, reinvente suas 
receitas favoritas, libere sua criatividade.

Almoço

Caprese Prosciutto, Fichi 
d'India & Robiola

Chicken
& Avocado

Poke 
Bowl

Uma refeição completa?
Não há limite para o que você 

pode criar e propor com a
Salty Creations.

PISTACCHIO
SALATO 

SALMONE
AFFUMICATO

MORTADELLA 

PARMIGIANO 

GORGONZOLA 

LIMONE & BASILICO 

Base Salty Creations

Pesto Pistachio Salty Selection

Água

Total

Misture todos os ingredientes 
usando um liquidificador de 
imersão. Bata até obter uma 
mistura lisa e homogênea. 

300 g

91 g

609 g

1000 g

Base Salty Creations

Salmão defumado

Água

Total

Misture todos os ingredientes 
usando um liquidificador de 
imersão. Bata até obter uma 
mistura lisa e homogênea. 

330 g

250 g

420 g

1000 g

Base Salty Creations

Queijo parmesão ralado

Água

Total

Aqueça a água a aproximadamente 
50°, despeje lentamente sobre o 
queijo parmesão, misture com um 
liquidificador de imersão até obter 
uma mistura lisa e homogênea. 
Adicione a parte restante da água, 
a base Salty Creations, misture 
novamente para hidratação completa. 

320 g

200 g

480 g

1000 g

Base Salty Creations

Gorgonzola

Leite integral

Total

Misture todos os ingredientes 
usando um liquidificador de 
imersão. Bata até obter uma 
mistura lisa e homogênea. 

300 g

180 g

520 g

1000 g

Base para Sorvete Gourmet

Suco de limão

Manjericão

Água

Óleo

Sal

Total

Misture todos os ingredientes 
usando um liquidificador de 
imersão. Bata até obter uma 
mistura lisa e homogênea.
• Para uma versão ainda mais 
apetitosa, adicione 8 g de gengibre 
fresco ralado.

300 g

220 g

10 g

455 g

13 g

2 g

1000 g

Base Salty Creations

Mortadela

Água

Total

Misture todos os ingredientes 
usando um liquidificador de 
imersão. Bata até obter uma 
mistura lisa e homogênea. 

275 g

170 g

555 g

1000 g
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